Comment participer en tant que restaurateur ?

Le sushi, plat tres populaire en France, est peu -
développé dans sa version 100 % végétale alors que HFERATIHN
les alternatives connaissent une évolution croissante 9"9,“,' ‘ YEEA"

dans les rayons des supermarchés et au menu des
restaurants (indépendants ou dans les chaines).

L'association L214 lance I'opération sushi vegan du
15 au 30 juin 2024 pour rendre visible l'offre de
sushis vegan dans tous les restaurants, qu'ils en
possedent déja une ou qu'ils souhaitent Ia
développer le temps de I'opération (et pourquoi pas
la garder ensuite !).

Association L214 I
I

Pour participer a 'opération sushi vegan, vous devez :

s posséder a minima un établissement de restauration
% et choisir un des deux modes de participation suivants :

Participation simple : proposer une offre de sushis vegan entre le 15 et le 30 juin
2024, pendant au moins un repas,

Participation avancée : proposer une offre de sushis vegan et organiser un
événement pour la mettre en valeur, entre le 15 et le 30 juin 2024.

a 0 ) ﬁ / Inscription \

/ N
% e C’est tres simple ! Il suffit de remplir
le formulaire dédié avant le 14 juin 2024.

Pour vous aider a créer de délicieux sushis
vegan et les mettre en valeur, découvrez la
fiche conseils créée spécialement pour

) Kl’opération. /



https://forms.gle/cSGpXP8arehMMMfB7
https://visuels.l214.com/sites/vegoresto-pro/operation-sushi-vegan-2024/fiche_restaurant_operation_vegan_sushi_2024.pdf

Lassociation communiquera largement sur cette opération via des newsletters,
des communiqués de presse et via ses réseaux sociaux. En remplissant le
formulaire d’inscription, vous acceptez ainsi d’apparaitre dans les communications
de 'association L214.

Nous vous invitons également a communiquer sur votre participation a 'opération
sushi vegan sur vos réseaux sociaux en taguant @L214_food et en utilisant le
hashtag #sushivegan.

Si vous avez la moindre question, n'hésitez pas a nous contacter sur
vegoresto@L214.com.

Le petit +

Trois entreprises partenaires de l'opération sushi vegan proposent d’offrir un
échantillon de produits (sous réserve de disponibilité).

Si participation simple :

Nurishh, une marque d’alternative végétale au fromage, propose aux restaurants
participants des des vegetaux a la grecque, une alternative végétale a la feta.

Si participation avancée, en plus des produits Nurishh :

Official Vegan Shop, un site spécialisé de vente en ligne, propose aux restaurants
participants du Solmon d’'Ocean Kiss, une alternative végétale au saumon fumé a base
d’algues et de plantes.

Ancrée, la premiere marque francaise a proposer du caviar végétal, ligne, propose aux
restaurants participants du caviar vegéetal a base de graines de chia et d’algues.

Plus vous vous inscrivez t6t, plus votre établissement aura de chance de recevoir
des produits !

J’inscris mon restaurant!

Et retrouvez tous nos conseils ve&oves"’o

pour développer votre offre
végétale sur le site :


https://www.ribambel.com/nurishh
https://www.ribambel.com/nurishh/ingredients-et-valeurs-nutrionnelles-des
https://www.ribambel.com/nurishh
https://www.officialveganshop.com/
https://www.officialveganshop.com/solmon-ocean-kiss-100g-14436.html
https://ancree.com/
https://ancree.com/collections/all
https://forms.gle/cSGpXP8arehMMMfB7

