
en France :

Comme nous, ils ont des sensations, des émotions, le désir 
de vivre et la volonté de ne pas souffrir. C’est pourquoi les 
animaux devraient être considérés comme des habitants de 
la Terre, au même titre que nous.

L'élevage et la pêche ont des conséquences 
dramatiques pour les humains, les animaux et 
l'environnement.  Mais des solutions existent ! 
Dans le monde entier, des citoyens se mobilisent 
pour faire  baisser la production et la 
consommation de produits d'origine animale. 
Agissons ensemble et maintenant !

68 milliards d’animaux terrestres sont tués chaque année dans le monde 
- plus d’un milliard rien qu’en France - ainsi que 1000 milliards d'animaux marins.

  

sont élevées en 
batterie en cage

sur 45 millions 
de poules pondeuses

sont élevés en 
batterie en cage

sur 46 millions 
de lapins

sont élevés 
sans accès 

à l’extérieur

sur 800 millions 
de poulets de chair

sont élevés 
sur caillebotis 

en bâtiment

sur 25 millions
de cochons
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Pour répondre aux niveaux de consommation actuels, des millions d’animaux sont confinés dans 
des espaces restreints. Ils sont mutilés (vaches écornées, poules au bec coupé, porcelets castrés à 
vif...) et génétiquement déformés pour produire toujours plus de viande, de lait ou d’œufs, plus vite.

au cours de sa vie

En moyenne, une personne mange
 7000
animaux

chaque repas sans viande épargne des animaux !
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Même en “bio” ou autre label, les animaux sont considérés comme des marchandises et �nissent tués à l’aba�oir.

Les animaux, ces êtres sensibles

Les animaux, premières victimes
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